Receptar

Maslové susenky

}

Suroviny:

tésto:

maslo 250 g

cukr moucka 100 g
hladka mouka 270 g
zloutky 2 ks

kyprici prasek 2
vanilkové aroma
jahodova marmelada

Postup:

L. Zmeklé maslo utfeme se Zloutky. Pridame mouckovy cukr, Spetku
soli a vanilkovy extrakt nebo cukr. Promichame a pridame prasek do
peciva a mouku.

II. Vypracujeme vlacné tésto, které dame na chvili ztuhnout do lednice.

1. Z tésta rukou tvarujeme kulicky, které pak zploStime do tvaru
kolecek a prsty do nich vytlacime tvar srdicek. Vzniklé dilky (srdicka)
naplnime dZemem.

V. SuSenky dame péct na 10-15 minut dozlatova. Nechame
vychladnout a miZzeme podavat.
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