Receptar

Oriskové kulicky
Suroviny:
tésto:
maslo 180 g
mouckovy cukr 60 g
citronova ktra dvé 1Zicky
mouka hladka 260 g
vejce dva Zloutky
kakao dvé lZice
poleva a naplrn:
orechy celé liskové
maslo 160 g
mouckovy cukr 160 g
kakao 40g

mléko 4 1Zice
mleté orechy cca 300 g (liskové, vlasSské nebo mandle)

Postup:

I. Maslo nechame povolit. Pfidame prosatou smés mouky, cukru, kakaa
a citronové kiiry. Nasledné zamichame do celého objemu oba
Zloutky.

I1. Vypracujeme té€sto a nechame pres noc ulezet. Druhy den jednotlivé
liskové orechy obalime nepfiliS tlustou vrstvou tésta a dame
na plechu vystlaném pecicim papirem péci. PeCeme v troubé
na 170 °C, 12 - 16 minut.

1. Kulicky nechame pred dalSim postupem vychladnout.

IV. Pripravime si polevu, v které kulicky obalujeme. Thned davame
do mletych ofechti nebo mandli a obalujeme v nich.

Poleva:

postup musime presné dodrzet, aby se nam poleva nezdrcla.



1. Maslo s mlékem rozpustime ve vodni lazni. POZOR neprehrivat!
Radéji pomalu neZzli rychle.

2. Pridame prosaty cukr s kakaem a stale michame. AZ poleva zhoustne,
muZeme obalovat.

Pochézi z domaci vyroby SO
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Slapsky Obdobnik pro radost pridava ozdobu:

Ozdoba Slapského Obdobniku ma byt ZDE.
Pokud neni Zadejte o ni na e-mailu redaktora:
j-kittler.ml@centrum.cz
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