Receptar

Letni bortivkovy kolac

Suroviny:

tésto:

maslo 60 g

cukr krupice 120 g
hruba mouka 120 g
tvrdy tvaroh 120 g
bortivky 200 g
kysana smetana 200 g
cukr moucka lZice
Postup:

L. Zméklé maslo promichame s cukrem, moukou a strouhanym
tvarohem.

II. 3/4 takto vzniklé drobenky namackame rovnomérné do dortové Ci
kolacové formy, dame vrstvu ovoce a rovnomeérné rozprostieme 1/4
drobenky.

I11. PeCeme v predehraté troubé na 160°C cca 20 minut.

IV. Par minut pred dopecenim potfeme kysanou smetanou s cukrem
mouckou.
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