Receptar

Boruvkovy kolac

Suroviny:

mouka psenicna hladka 200 g
kyprici prasek do peciva 3 g
bortivky 260 g

Zelirovaci cukr 50 g
mouckovy cukr 60 g
vanilkovy cukr 8 g

citronova stava 30 ml

maslo 150 g

Skrob 5 g
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I. Vyslehejte maslo a oba druhy cukru do svétlé pény, poté pridejte
citronovou kiiru, prosetou mouku a prasek do peciva. VSe smichejte

dohromady, méla by se vytvorit drobenka.

I1. Polovinu drobenky vsypte na dno kulaté kolacové formy o primeéru
20 cm. Zbytek rozprostrete na tac a dejte na 30 minut do mrazaku.
Spodni Cast kolacCe pecCte 15 minut v troubé predehraté na 180°C.
Nechte vychladnout.

1. Pripravte naplii. Bortivky nasypte do rendliku, pridejte
Zelirovaci cukr a citronovou Stavu a prived'te k varu. Mezitim
smichejte bramborovy Skrob s trochou studené vody a vlijte do
varicich bortivek. Nechte Skrob za stadlého michani provafrit a poté
sundejte z plotny. Nechte vychladnout.

IV. Bortivkovou naplii naneste na predpeceny korpus, posypte
zbytkem drobenky a dopecte 10-15 minut v troubé predehraté na
200°C.
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