Receptar
Loupaky

Suroviny:

tésto:

Zloutky 2

citronova kura jedna 1Zicka
vanilkovy cukr 1

maslo 85 g

kvasek z 20 - 40 g drozdi
cukr krupice dvé 1Zice

stil Spetka

hladka mouka 750 g
ndpln:

napln a posyp podle vlastni chuté

Postup:
I. Ve vedlejsi nadobé vytvorime kvasek.

II. Mezitim co nam kvasek kyne, smichame vSechny suché suroviny,
promichame.

1. Po vykynuti pridame kvasek k smési a peclivé promichame.
Nasledné pridame maslo. Pokud je tésto prilis lepivé, pridame hladkou
mouku. Je-li naopak priliS suché, pridame trochu vlazného mléka.

IV.Tésto nechame vykynout. Nasledné je rozdélime na 24 mensich casti.

Z. nich vytvarujeme rohlicky. Pokud chceme pridat napli, musime ji
zadélat pred svinutim rohlickd.

V. Rohlicky rozloZime rovnomérné na jeden nebo dva plechy a nechame
jesté 10 aZ 15 minut kynout.

VI. Potreme Zloutky a dame péci. PeCeme asi 15 min v predehraté
troubé na 180C°
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