Receptar

Velikonocni citronovy beranek
Suroviny:
mouka spaldova hladka 500 g
krupicovy cukr 150 g
vanilkovy cukr 1 ks
maslo na vymazani :
krupice na vysypani ~ ‘ \\A
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rozinky 2 ks
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Postup:

L. Troubu zahrejte na 180 °C, horkovzdusnou na 160 °C.

Formu/formy vymazte a vysypte krupici.

II. Citron omyjte a osuSte, z poloviny pak najemno
nastrouhejte kiiru. Vymackejte st'avu. Maslo vyslehejte
s cukrem do pény, pak postupné stridavé pridavejte a
zaSlehavejte vejce, mouku, vanilkovy cukr, siil, citronovou
Stavu a karu.

III.  Tésto vlijte do formy a asi hodinu pecte. Nechte chvilku
chladnout na mriZce, pak vyklopte a nechte vleze zcela
zchladnout.

IV. Troubu zahrejte na 180 °C.



V. Bilky vyslehejte dotuha a pritom do nich zaSlehejte
cukr. Snih dejte do sacku s uzkou koncovkou a na beranka
udélejte spoustu malych ,pusinek’, aby pokryly povrch

VI.  Pecte asi 10 minut, aby bezé naptil zatuhlo.

VII. Pomoci rozinek udeélejte oCi a podavejte.
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